
Per informazioni
Ufficio Turismo COMUNE DI CASTEL SAN PIETRO TERME 

tel. 051 6954 112 - 159 - 150 
ufficioturismo@comune.castelsanpietroterme.bo.it

Per aggiornamenti, seguici sui nostri canali istituzionali
www.comune.castelsanpietroterme.bo.it

AMOGUSTI
TERRITORIO

il

CASTRATO FORMAGGIO
CASTEL SAN PIETRO SAVOIARDO

CASTEL SAN PIETRO TERME
direzione DE.CO. 

STREET FOOD, VILLAGGIO DE.CO., SPETTACOLI, 
LABORATORI, MUSICA, CULTURA 

17 - 18 - 19 GIUGNO 2022
street FOOD



VENERDÌ 17 GIUGNO
• dalle ore 9 alle 13 e dalle ore 16 alle 19 
Sala espositiva di via Matteotti 79 
COLORE E ARGILLA - MOSTRA ARTISTICA 
DEDICATA A SANDRO ZANIBONI

• dalle ore 18 alle 23.30 
Centro storico  
STREET FOOD

• dalle ore 18 alle 23.30  
Centro storico 
Animazione e  
dj - set con Radio Bruno

• dalle ore 18 alle 23.30 
Piazza Acquaderni 
VILLAGGIO DIREZIONE DE.CO. 
CON LE ECCELLENZE ENOGASTRONOMICHE  
CASTELLANE 
Presentazione dei prodotti DECO, con possibilità di 
consumare il cibo della tradizione e della cultura 
gastronomica del territorio.  
Castrato, Savoiardo e formaggio Castel San Pietro,  
ma non solo: piadina e crescentina fritta, 
squacquerone, miele, friggione, birra artigianale 
agricola e vino del territorio. 

• dalle ore 18 alle 23 
Piazzale Vittorio Veneto  
MUSICA DAL VIVO 
A cura dell’Associazione Mixer Music

• dalle ore 18 
Piazza Galileo Galilei 
GIARDINO DELLE ERBE 
A cura di Erboristeria Camomilla

• dalle ore 18 alle 23 
Via Matteotti alta – area portici  
#SCOPRIAMO CASTEL SAN PIETRO TERME: 
ARTE, STORIA E NATURA 
Esposizioni artistiche-fotografiche

AMOGUSTI
TERRITORIO

il
• ore 21 
Piazza Acquaderni  
VILLAGGIO DIREZIONE DE.CO. 
NAPOLEONE NERI, scrittore, storico ed esperto 
cultura gastronomica, intervista LUCA COMELLINI: 
“del Castel San Pietro”: dalla tradizione contadina 
a un formaggio d’eccellenza. 
A seguire smielatura di miele novello del territorio, con 
degustazione di miele e formaggi di Castel San Pietro.

• ore 21.15 
Piazza XX Settembre 
FESTIVAL STRADE 
SPETTACOLO DI BOLLE DI SAPONE 
MAN IN BUBBLE  
A cura di Mariano Guz - Bubble on Circus e  
Officine Duende

SABATO 18 GIUGNO
• dalle ore 9 alle 13 e dalle ore 16 alle 19 
Sala espositiva di via Matteotti 79  
COLORE E ARGILLA - MOSTRA ARTISTICA 
DEDICATA A SANDRO ZANIBONI

• dalle ore 12 alle 23.30 
Centro storico  
STREET FOOD

• dalle ore 18 alle 23.30 
Centro storico 
Animazione e  
dj - set con Radio Bruno

• dalle ore 12 alle 23.30 
Piazza Acquaderni 
VILLAGGIO DIREZIONE DE.CO. 
CON LE ECCELLENZE ENOGASTRONOMICHE 
CASTELLANE 
Presentazione dei prodotti DECO, con possibilità di 
consumare il cibo della tradizione e della cultura 
gastronomica del territorio.  
Castrato, Savoiardo e formaggio Castel San Pietro,  
ma non solo: piadina e crescentina fritta, 
squacquerone, miele, friggione, birra artigianale 
agricola e vino del territorio. 
Special Guest: VITO

• dalle ore 12 
Piazza Galileo Galilei 
GIARDINO DELLE ERBE 
A cura di Erboristeria Camomilla



• dalle ore 12 alle 23 
Via Matteotti alta – area portici  
#SCOPRIAMO CASTEL SAN PIETRO TERME: 
ARTE, STORIA E NATURA 
Esposizioni artistiche-fotografiche

• dalle ore 18 alle 23 
Piazzale Vittorio Veneto  
MUSICA DAL VIVO 
A cura dell’Associazione Mixer Music

• ore 21 
Piazza Acquaderni 
VILLAGGIO DIREZIONE DE.CO 
PRESENTAZIONE DEL PROGETTO DE.CO. 
(Denominazione Comunale di Origine) 
INTERVISTA AL SINDACO FAUSTO TINTI 
A seguire NAPOLEONE NERI E L’ACCADEMIA ITALIANA 
DELLA CUCINA presentano la ricetta del SAVOIARDO,  
in procinto di essere registrata. 
A seguire degustazione dei  
“Savoiardi di Castel San Pietro”.

• ore 21.15 
Piazza XX Settembre 
FESTIVAL STRADE 
SPETTACOLO DI MARIONETTE 
STORIE E MERAVIGLIE 
A cura di Teodor Borisov e Officine Duende

DOMENICA 19 GIUGNO
• dalle ore 9 alle 13 e dalle ore 16 alle 19 
Sala espositiva di via Matteotti 79 
COLORE E ARGILLA 
MOSTRA ARTISTICA DEDICATA A  
SANDRO ZANIBONI

• dalle ore 10 alle 21 
Piazza XX Settembre  
GIOCHI ANTICHI PER BAMBINI

• dalle ore 12 alle 21.30 
Centro storico  
STREET FOOD

• dalle ore 17 alle 21.30 
Centro storico 
Animazione e  
dj - set con Radio Bruno

• dalle ore 12 alle 21.30 
Piazza Acquaderni 
VILLAGGIO DIREZIONE DE.CO. 
CON LE ECCELLENZE ENOGASTRONOMICHE 
CASTELLANE 
Presentazione dei prodotti DECO, con possibilità di 
consumare il cibo della tradizione e della cultura 
gastronomica del territorio.  
Castrato, Savoiardo e formaggio Castel San Pietro,  
ma non solo: piadina e crescentina fritta, 
squacquerone, miele, friggione, birra artigianale 
agricola e vino del territorio.

• dalle ore 12 
Piazza Galileo Galilei 
GIARDINO DELLE ERBE 
A cura di Erboristeria Camomilla

• dalle ore 12 alle 21 
Via Matteotti alta – area portici 
#SCOPRIAMO CASTEL SAN PIETRO TERME:  
ARTE, STORIA E NATURA 
Esposizioni artistiche-fotografiche

• dalle ore 15.30 
Piazza XX Settembre 
SPETTACOLO BOLLE DI SAPONE E GIOCOLERIA
• dalle ore 16 alle 18 
Piazza XX Settembre  
UN ALBERO IN EREDITÀ 
LABORATORIO PER BAMBINI DAI 3 AI 7 ANNI 
SU INCLUSIVITÀ E AMBIENTE 
In collaborazione con COOP

• dalle ore 17.30 alle 21  
Piazzale Vittorio Veneto 
MUSICA DAL VIVO 
A cura dell’Associazione Mixer Music

• dalle ore 19 alle 21 
Piazza XX Settembre  
MUSICA DAL VIVO IN PIAZZA

Ufficio Turismo e Cultura 
Comune di Castel San Pietro Terme 

tel. 051 6954 112 - 159 - 150 
Associazione Turistica Pro Loco 

di Castel San Pietro Terme 
info@prolococastelsanpietroterme.it 

tel. 051 6951379
Osservatorio Nazionale Miele 

osservatorio@informamiele.it - tel. 051 940147

PER INFO 
SUGLI 
EVENTI:



Cosa è la DE.CO.
L’attestazione De.Co. (Denominazione Comunale d’Origine) punterà a salvaguardare, valorizzare 
e promuovere al grande pubblico le eccellenze e le tradizioni agroalimentari del nostro territorio, 
rappresentative dell’identità locale per metterle al centro del sistema di promozione della nostra città.

CASTEL SAN PIETRO TERME
direzione DE.CO. 

CASTRATO
Uno dei piatti tipici della città è la braciola di castrato alla griglia, 
accompagnata dai contorni di verdure alla griglia e dai vini delle colline del 
territorio. La carne di castrato è molto tenera e saporita con un profumo 
leggermente pungente. 

FORMAGGIO CASTEL SAN PIETRO
La cultura del formaggio nel territorio di Castel San Pietro Terme è sempre 
stata presente, con formaggi prodotti sia con latte di pecora che con latte 
vaccino. Il Castel San Pietro è un formaggio dal gusto delicato, a pasta 
tenera, che nel corso degli anni si è affermato come simbolo gastronomico 
della città, arricchito dalle coltivazioni della zona, in particolare l’orzo 
ceroso e l’erba medica, ideali per i pascoli delle vacche produttrici del 
latte da utilizzare per la produzione delle caciotte. È un formaggio ottimo 
da gustare con una fetta di pane montanaro, in abbinamento a verdure o 
ancora meglio se accompagnato a confetture, miele o frutta di stagione. 
Risulta eccellente se utilizzato come ripieno. 

SAVOIARDO
Il Savoiardo Castellano fu apprezzato anche dalla Regina Margherita. 
Grazie ad una ricerca degli studenti dell’Istituto Bartolomeo Scappi, si narra che 
“i biscotti savoiardi comparivano già nei grandi banchetti del 1600 e 1700” e, come 
testimoniano alcune inserzioni pubblicitarie di giornali bolognesi, erano esportati in 
ogni parte d’Italia tra il 1800 e il 1900. La famiglia Gardini iniziò l’attività produttiva del 
biscotto nel 1860 nei locali di via Matteotti 16 a Castel San Pietro Terme.
Una lettera di ringraziamento per una scatola di biscotti savoiardi ricevuti in dono da 
Sua Maestà la Regina Madre, datata l’11 maggio 1903 e firmata dalla dama d’Onore, 
testimonia “la benevolenza” e il “compiacimento” con cui i sovrani si felicitavano per 
“la bontà dei prodotti di codesta Ditta”. Alla lettera viene poi accluso un gioiello, una 
spilla ora in possesso degli eredi”. 
Lo studio della storia dei “Savoiardi di Castel San Pietro Terme” viene proseguito 
negli anni dallo scrittore e storico Napoleone Neri, in collaborazione con l’Accademia 
Italiana della Cucina. Con lo scopo di ricordare alle future generazioni la cultura 
gastronomica tipica del territorio, sarà presto redatto un atto pubblico per il 
deposito dell’antica ricetta seicentesca del “Savoiardo di Castel San Pietro Terme”.


