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Istituzione Villa Smeraldi
Museo della civilta contadina
San Marino di Bentivoglio



Per partecipare alle iniziative in programma e visi-
tare anche tutto il museo e previsto il pagamento
di un biglietto di € 4,00 per gli adulti e € 2,00 per
i bambini. Il numero dei possibili partecipanti alle
visite guidate e ai laboratori e limitato a 25 persone
circa, pertanto é consigliata la prenotazione.

Per prenotazioni e informazioni telefonare alla se-
greteria del museo (tel 051 891050) i giorni feriali
dalle ore 9 alle 12.

18 marzo - ore 16

Penna, inchiostro, calamaio (per bambini dai 6 ai 9 anni)
Nell'ambito del programma “Tutti a scuola? Linsegnamento
elementare nella pianura bolognese tra Ottocento e Nove-
cento’, laboratorio di calligrafia in un‘aula e con gli strumenti
del secolo scorso.

29 aprile - ore 16

A cura dell’Ecoistituto di Cesena

Cesti, piante da intreccio e tradizioni

La cesteria italiana: le piante, le tecniche, le tradizioni locali.
Dimostrazione di intrecci con tecniche e materiali differenti,
dal nocciolo trentino alla ginestra dell'lsola del Giglio, passan-
do per il vimini del paniere bolognese.

6 maggio - ore 16,30

In collaborazione con I'Ass. Gruppo della Stadura
Anatomia e cerchiatura di una ruota di legno

Da quali e quanti elementi erano composte le ruote dei carri
dei contadini bolognesi? Con quali materiali erano fabbrica-
te? A queste domande intende rispondere I'appuntamento
che avra al centro la dimostrazione dal vivo della cerchiatura
in ferro di una ruota da carro.

20 maggio - ore 16,30

In collaborazione con CRA — Unita di Ricerca per la Frutticol-
tura (Forli) e Dipartimento di Colture Arboree (Bologna)

La frutta si conosce mangiandola: la fragola
Degustazione guidata di diverse varieta di fragole per im-
parare a riconoscerle attraverso il confronto. La visita alla se-
zione espositiva dara al visitatore un quadro d'insieme dei
metodi di coltivazione e conservazione della frutta.

10 giugno - ore 16,30

In collaborazione con la Coop. Soc. Anima

A tutto miele

Percorso nell'affascinante mondo delle api: conosceremo il
mestiere dell'apicoltore, osserveremo da vicino l'ape regina
e le sue operaie all'interno dell'apiario didattico.

Non potra mancare la smielatura e la degustazione dei vari
tipi di miele, e per finire... APE-ritivo!

24 giugno - ore 16,30

In collaborazione con I'Ass. Gruppo della Stadura

Festa della mietitura e trebbiatura

Visita guidata alla sezione del museo dedicata alla storia
della coltivazione del frumento; a seguire, dimostrazione di
preparazione del pane fatto in casa e cottura nel forno a le-
gna. All'esterno, esposizione di macchine e dimostrazione di
trebbiatura tradizionale.

16 settembre - ore 16,30

A cura di Anna Roberti

Tintura della canapa coni fiori di cartamo

(per bambini affiancati da adulti)

Dopo una breve presentazione delle principali piante tinto-
rie, laboratorio di preparazione e tintura naturale di un filato
di canapa con fiori di cartamo (Carthamus tinctorius).

23 settembre - ore 16,30

In collaborazione con I'Ass. Gruppo della Stadura

La legna, la foglia, il vino

Visita guidata alla sezione del museo dedicata alla piantata
e agli strumenti per le pratiche di cantina. All'esterno, per i
bambini, ammostatura tradizionale a calpestio. Produzione
di mosto, sughi e saba.

14 ottobre — ore 16

In collaborazione con CRA — Unita di Ricerca per la Frutticol-
tura (Forl) e Dipartimento di Colture Arboree (Bologna)

La frutta si conosce mangiandola: mele e pere
Degustazione guidata di diverse varieta di mele e pere per
imparare a riconoscerle attraverso il confronto. La visita alla
sezione espositiva dara al visitatore un quadro d'insieme dei
metodi di coltivazione e conservazione della frutta.

21 ottobre - ore 16

In collaborazione con I'Ass. Gruppo della Stadura
Spauracchi: come si fa uno spaventapasseri
Visita guidata alla sezione dedicata alla storia della coltiva-
zione del frumento e laboratorio di costruzione di spaven-
tapasseri.

28 ottobre - ore 16

In collaborazione con la Coop. Soc. Anima

La zucca

La zucca nella tradizione contadina, intaglio delle lanterne e
preparazione di piatti a base di zucca.

Mercato contadino

A partire dal mese di maggio, la prima, la terza e, nel caso, la
quinta domenica di ogni mese dalle ore 15.30, il parco ospi-
tera il mercato contadino di Bentivoglio offrendo la possibilita
di acquistare i prodotti di stagione della pianura bolognese.



